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SERVISNÍ SMLOUVA

„Zajištění oprav a servisních služeb gastro zařízení v sídle NKÚ a ve školicím středisku Přestavlky“

Číslo smlouvy Poskytovatele Číslo smlouvy Objednatele

46/180/2026

INTERGAST SERVIS s.r.o.
(dále jen „Poskytovatel“)

Česká republika - Nejvyšší kontrolní úřad
(dále jen „Objednatel“)

Se sídlem: Na Vinobraní 1792/55, 
106 00 Praha 10 Se sídlem: Komunardů 1634/44, 

170 00 Praha 7
Zastoupený: Jiří Krieger Jejímž jménem jedná: Ing. Martin Dittmann

Funkce: jednatel společnosti Funkce: ředitel odboru hospodářské 
správy

Kontaktní osoby: Karel Volf Kontaktní osoby: Ing. Jaroslav Kužel,
Ing. Stanislav Šandera

Funkce: manažer servisu Funkce:
vedoucí oddělení správy sídla, 
vedoucí oddělení provozu 
školicího střediska

Tel.: 724 775 998 Tel.: 602 688 252, 720 837 450

E-mail: volf@intergastservis.cz E-mail: jaroslav.kuzel@nku.gov.cz;
stanislav.sandera@nku.gov.cz 

IČO: 17342929 IČO: 49370227
DIČ: CZ17342929 DIČ: není plátce DPH
Zapsaná v obchodním 
rejstříku:

C 370291 vedená u 
Městského soudu v Praze

Zapsaná v obchodním 
rejstříku: nezapsán

Bank. spojení: Komerční banka, a.s., č. ú. 
123-7632600217/0100 Bank. spojení: Česká národní banka

č. ú. 30027001/0710
Identifikátor datové 
schránky: grhjtbs Identifikátor datové 

schránky: s3caayq

(společně též „smluvní strany“)

Smluvní strany uzavírají následující smlouvu na zajištění oprav a servisních služeb gastro zařízení v 
sídle NKÚ a ve školicím středisku Přestavlky (dále jen „smlouva“) ve smyslu ustanovení § 2586 a násl. 
zákona č. 89/2012 Sb., občanský zákoník, ve znění pozdějších předpisů (dále jen „občanský zákoník“). 

PREAMBULE

Tato smlouva je uzavírána na základě výsledku výběrového řízení na veřejnou zakázku malého rozsahu 
s názvem „Zajištění oprav a servisních služeb gastro zařízení“ (dále jen „veřejná zakázka“). Účelem 
této smlouvy je zajištění bezproblémového provozu a fungování technologií gastro provozu. Pokud se 
v této smlouvě odkazuje na zadávací podmínky či nabídku Poskytovatele, míní se tím dokumenty 
související s výběrovým řízením veřejné zakázky.

mailto:volf@intergastservis.cz
mailto:jaroslav.kuzel@nku.gov.cz
mailto:stanislav.sandera@nku.gov.cz
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I.

Předmět a rozsah Smlouvy

(1) Předmětem této smlouvy je poskytování služeb spočívajících v zajištění 

a. pozáručních oprav;

b. pravidelných profylaktických prohlídek;

c. dodávek originální chemie k provozu a údržbě gastro zařízení.

(2) Rozsah prací je uveden v Příloze č. 2 – Seznam gastro zařízení a periodicita servisních služeb, která 
je nedílnou součástí této smlouvy. 

(3) Profylaktické prohlídky dle této smlouvy představují preventivní servisní údržbu zaměřenou na 
provozní spolehlivost a prodloužení životnosti gastro zařízení. Smluvní strany se dohodly, že 
profylaktické prohlídky dle této smlouvy nezahrnují činnosti, které má Objednatel zajištěny 
samostatnými smlouvami (zejména revize a kontroly elektrické bezpečnosti, případné povinné 
revize vyhrazených technických zařízení a pravidelné hygienické/sanační úkony na mycích 
technologiích, jsou-li sjednány samostatně). Poskytovatel je však povinen v rámci profylaxe 
upozornit na zjevné závady či rizika zjištěná na zařízení a navrhnout potřebná opatření, která 
mohou být následně řešena postupem podle této smlouvy nebo podle příslušných 
specializovaných smluv.

(4) Poskytovatel se zavazuje používat schválená a kalibrovaná diagnostická zařízení, měřicí přístroje, 
nářadí apod. s platnými elektro revizemi a zavazuje se dodržovat technologické postupy 
stanovené výrobcem zařízení jednotlivých gastro systémů. 

(5) Poskytovatel se zavazuje plnit své povinnosti s odbornou péčí, na své náklady a na své nebezpečí, 
ve stanovených termínech řádně a včas a v požadované kvalitě svými kvalifikovanými pracovníky, 
podle pokynů Objednatele, v souladu se zájmy Objednatele a v souladu s příslušnými právními 
předpisy. 

(6) Poskytovatel prohlašuje, že k provádění činností, které jsou předmětem plnění dle této smlouvy, 
má potřebná oprávnění a provádění prací zajistí osobami proškolenými a odborně způsobilými. 
Poskytovatel je povinen udržovat si po dobu trvání smlouvy odbornou způsobilost, kterou je na 
vyžádání Objednatele povinen prokázat. 

II.

Provádění díla

(1) Objednatel oznamuje požadavek na servisní zásah, opravu, profylaktickou prohlídku, dodávku 
chemie atd. (dále jen společně „servisní zásah“) Poskytovateli telefonicky nebo elektronicky (e-
mailem) prostřednictvím kontaktních osob Objednatele. 

- telefonicky na tel. čísle: 724 10 20 40
- e- mailem na adresu: info@intergastservis.cz

(2) Poskytovatel je povinen obratem Objednateli potvrdit přijetí požadavku na servisní zásah e-
mailem kontaktní osobě Objednatele.

(3) Není-li sjednáno jinak, nastoupí Poskytovatel na servisní zásah nejpozději do 24 hodin od 
nahlášení požadavku Objednatelem. 

(4) Pokud bude Objednatel požadovat odstranění havarijního stavu, nebo opravu mimo pracovní 
dobu provozovatele gastro zařízení, musí to výslovně uvést při nahlášení požadavku. Jedná se 
zejména o poruchy gastro zařízení typu konvektomat, varný aparát, el. kotel a veškeré zařízení 
technologie chlazení. V případě doručení požadavku na servisní zásah mimo pracovní dobu 
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nastoupí Poskytovatel na servisní zásah nejpozději do 3 hodin od nahlášení požadavku 
Objednatelem. 

(5) Poskytovatel je povinen ukončit servisní zásah v co nejkratší době, v termínu stanoveném 
Objednatelem po dohodě s Poskytovatelem. V odůvodněných případech na základě požadavku 
Poskytovatele může Objednatel dodatečně poskytnout delší lhůtu pro ukončení servisního 
zásahu.

(6) Pokud Poskytovatel neukončí servisní zásah ani v dodatečně Objednatelem poskytnuté lhůtě má 
Objednatel právo vyřešit havarijní stav nebo provozní problém prostřednictvím třetí osoby. 
Prodlení s ukončením servisního zásahu bude považováno za podstatné porušení této smlouvy.

(7) Součástí plnění jsou i činnosti v tomto článku výslovně nespecifikované, které však jsou k řádné 
funkčnosti systému nezbytné, a o kterých Poskytovatel vzhledem ke své kvalifikaci a zkušenostem 
měl nebo mohl vědět.

III.

Místo plnění Smlouvy

Místem plnění jsou:
- gastro provoz v sídle Objednatele, Komunardů 1634/44, Praha 7, Holešovice;
- gastro provoz ve školicím středisku Přestavlky u Slap čp. 288, 252 08 Slapy.

Jedná se o neveřejné budovy.

IV.

Další povinnosti Smluvních stran

(1) Poskytovatel je povinen postupovat tak, aby se omezení funkčnosti týkalo jen konkrétního 
zařízení, na nějž byl vyžádán servisní zásah, a ostatní spravovaná zařízení zůstala v plně funkčním 
stavu (pokud je to dle povahy servisu možné).

(2) Objednatel se zavazuje zajistit Poskytovateli nezbytnou součinnost při plnění předmětu této 
smlouvy a za plnění poskytnuté řádně a včas uhradit Poskytovateli sjednanou cenu uvedenou 
v článku V.

(3) Poskytovatel odpovídá Objednateli za škodu způsobenou porušením povinností Poskytovatele 
stanovených touto smlouvou. 

(4) Poskytovatel bere na vědomí, že při vstupu do objektů musí dodržovat i režimová opatření 
stanovená pro pohyb cizích osob v objektech Objednatele. Po dobu pobytu Poskytovatele 
v objektech Objednatele bude vždy přítomen zástupce Objednatele. 

(5) Smluvní strany jsou povinny navzájem se předem informovat o veškerých skutečnostech 
důležitých pro plnění předmětu této smlouvy.

V.

Cenové a platební podmínky

(1) Cena za poskytované služby dle článku I. odst. (1) písm. b) včetně nákladů na dopravu činí 
475 976,80 Kč bez DPH ročně.

(2) Hodinové sazby v obou provozovnách za servisní zásah podle času zásahu uvedených v článku I. 
odst. (1) písm. a):

a. Práce servisního technika v pracovní době Po - Pá od 7:00 hod. do 16:00 hod. 
1 500 Kč bez DPH/hod.,
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b. Práce servisního technika mimo pracovní dobu Po-Pá od 16:00 hod. do 22:00 hod. 
2 100 Kč bez DPH/hod.,

(3) Doprava při provádění servisního zásahu v gastro provozu Praha bude uplatňována paušální 
částkou za jeden výjezd Poskytovatele (cesta tam a zpět) která činí 950 Kč bez DPH.

(4) Doprava při provádění servisního zásahu v gastro provozu ŠS Přestavlky bude uplatňována 
paušální částkou za jeden výjezd Poskytovatele (cesta tam a zpět), která činí 2 250 Kč bez DPH.

(5) Ceník chemie k provozu gastro zařízení je uveden v příloze č. 1 této smlouvy.

(6) Cena za materiál a náhradní díly potřebné k opravám bude účtována Poskytovatelem zvlášť. Bude 
účtována podle jejich skutečné ceny, vynaložené Poskytovatelem na jejich pořízení. Pořizovací 
cenu je Poskytovatel povinen před nákupem předložit Objednateli ke schválení, na vyžádání je 
povinen Objednateli prokázat cenu materiálu a náhradních dílů formou daňového nákupního 
dokladu.

(7) Práce servisního technika podle článku I. odst. (1) písm. a) budou vždy účtovány samostatným 
daňovým dokladem, jehož přílohou bude doklad o provedení práce odsouhlasený kontaktní 
osobou Objednatele. 

(8) Cena za provedení pravidelných profylaktických prohlídek bude hrazena na základě daňového 
dokladu vystaveného Poskytovatelem, jehož přílohou bude doklad o provedení profylaktické 
prohlídky odsouhlasený kontaktní osobou Objednatele.

(9) Poskytovatel bude veškerá plnění poskytovaná pro gastro provoz Praha a gastro provoz ŠS 
Přestavlky fakturovat odděleně. Pro každou provozovnu bude vystaven samostatný daňový 
doklad obsahující pouze plnění poskytnutá pro danou provozovnu.

(10) K ceně bude účtována DPH ve výši stanovené platnými právními předpisy.

(11) Platby za plnění budou probíhat výhradně bezhotovostně v korunách českých. Objednatel bude 
hradit cenu za plnění na základě daňových dokladů – elektronických faktur vystavovaných 
Poskytovatelem.

(12) Faktura vystavená Poskytovatelem musí obsahovat veškeré náležitosti daňového dokladu 
stanovené právními předpisy, číslo smlouvy Objednatele a požadované přílohy. Faktura bude 
zaslána Objednateli elektronicky do datové schránky Objednatele nebo na e-mailovou adresu:  
podatelna@nku.gov.cz.

(13) V případě, že elektronická faktura nebude obsahovat náležitosti stanovené právními předpisy a 
touto smlouvou, nebo bude-li obsahovat nesprávné údaje nebo nebudou-li k elektronické faktuře 
doloženy požadované přílohy, je Objednatel oprávněn elektronickou fakturu vrátit Poskytovateli 
k opravě, či novému vystavení. V takovém případě doba splatnosti v celé sjednané délce začne 
plynout až dnem doručení elektronické faktury obsahující správné údaje a všechny náležitosti 
podle této smlouvy Objednateli.

(14) Splatnost faktury je stanovena na 30 kalendářních dnů ode dne doručení faktury Objednateli. 
Dnem úhrady se rozumí den, kterým je fakturovaná částka odepsána z účtu Objednatele ve 
prospěch účtu Poskytovatele. V případě obdržení faktury po 20. 12. kalendářního roku se 
splatnost prodlužuje na 60 dnů s právem Objednatele uhradit cenu po částech.

(15) V případě, že v důsledku rozpočtového provizoria dojde k dočasné nemožnosti úhrady peněžitých 
závazků Objednatele z důvodu nedostupnosti rozpočtových prostředků v souladu se zákonem č. 
218/2000 Sb., o rozpočtových pravidlech, ve znění pozdějších předpisů, má se za to, že Objednatel 
není v prodlení s plněním peněžitých závazků splatných v době rozpočtového provizoria. Splatnost 
všech daňových dokladů se v případě vzniku rozpočtového provizoria posouvá na patnáctý (15.) 
den po uvolnění rozpočtových prostředků pro rozpočtovou kapitolu Objednatele, nejpozději však 
do 30. června příslušného kalendářního roku.

mailto:podatelna@nku.gov.cz
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(16) V případě prodlení s úhradou peněžního závazku jsou smluvní strany oprávněny požadovat úrok 
z prodlení ve výši stanovené nařízením vlády č. 351/2013 Sb.

(17) Poskytovatel bere na vědomí, že Objednatel neposkytuje žádné zálohy k předmětu plnění.

VI.

Záruční podmínky

(1) Poskytovatel odpovídá za kvalitu plnění dle této smlouvy a zaručuje, že dílo bude provádět 
v souladu s podmínkami této smlouvy. Poskytovatel poskytuje záruku na náhradní díly montované 
při servisním zásahu a na provedené opravy ve stejné délce, v jaké ji poskytuje výrobce či prodejce 
náhradního dílu, nejméně však 6 měsíců od data předání a převzetí plnění.

(2) Reklamace vad vzniklých v záruční době uplatní Objednatel u Poskytovatele písemně s popisem 
vady.

(3) Poskytovatel je povinen oprávněně reklamované vady odstranit bezplatně, nejpozději do 
2 pracovních dnů od doručení reklamace Objednatelem, pokud nebude smluvními stranami 
dohodnuta jiná lhůta.

VII.

Práva a povinnosti Smluvních stran

(1) Poskytovatel a Objednatel jsou povinni si poskytovat nezbytnou součinnost k plnění předmětu této 
smlouvy a vzájemně se předem informovat o veškerých skutečnostech důležitých pro plnění 
předmětu této smlouvy.

(2) Poskytovatel prohlašuje, že má sjednáno pojištění odpovědnosti za škodu způsobenou jeho 
podnikatelskou činností třetím osobám na částku plnění ve výši minimálně 10 000 000 Kč a 
zavazuje se udržovat toto pojištění po celou dobu trvání této smlouvy a na žádost Objednatele 
kdykoli prokázat rozsah svého pojištění.

(3) Poskytovatel se zavazuje, že při plnění smlouvy bude postupovat tak, aby nedošlo 
k neoprávněnému zásahu do práv třetích stran.

(4) Poskytovatel odpovídá Objednateli za škodu způsobenou porušením povinností Poskytovatele 
stanovených touto smlouvou. 

VIII.

Sankce

(1) V případě prodlení s prováděním díla, se zahájením servisního zásahu nebo s ukončením 
servisního zásahu Poskytovatel uhradí smluvní pokutu ve výši 1000 Kč za každý jednotlivý případ 
a za každý i započatý den prodlení. V případě prodlení s nástupem na havarijní zásah dle čl. II odst. 
(4) Poskytovatel uhradí smluvní pokutu ve výši 1000 Kč za každý jednotlivý případ a za každou i 
započatou hodinu prodlení.

(2) Při prodlení Poskytovatele s odstraněním oznámené vady delším než deset pracovních dnů, nebo 
v dodatečné lhůtě poskytnuté Objednatelem, je Objednatel oprávněn zajistit si opravu 
prostřednictvím třetí osoby na náklady Poskytovatele. V případě odstranění vady třetí osobou je 
Poskytovatel v prodlení se svým plněním až do doby skutečného odstranění vady, Poskytovatel je 
oprávněn poskytnout třetí osobě součinnost. Prodlení dle tohoto odstavce bude považováno za 
podstatné porušení této smlouvy.

(3) Žádná ze smluvních stran není odpovědná za prodlení způsobené okolnostmi vylučujícími 
odpovědnost. Za okolnosti vylučující odpovědnost se považuje překážka, jež nastala nezávisle na 
vůli povinné strany a brání jí ve splnění její povinnosti, jestliže nelze rozumně předpokládat, že by 
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povinná strana tuto překážku nebo její následky odvrátila nebo překonala a dále, že by v době 
vzniku překážku předvídala. Odpovědnost nevylučuje překážka, která vznikla teprve v době, kdy 
povinná strana byla v prodlení s plněním své povinnosti nebo vznikla z jejích hospodářských 
poměrů. Účinky vylučující odpovědnost jsou omezeny pouze na dobu, dokud trvá překážka, s níž 
jsou tyto povinnosti spojeny.

(4) Smluvní pokuta je splatná do 30 kalendářních dnů od data, kdy byla povinné smluvní straně 
doručena písemná výzva k jejímu zaplacení oprávněnou smluvní stranou, a to na účet oprávněné 
smluvní strany uvedené v písemné výzvě.

IX.

Náhrada škody

(1) Poskytovatel odpovídá za škodu způsobenou vadným plněním, porušením zákonné povinnosti, 
smluvní povinnosti nebo porušením zásad dobrých mravů. Poskytovatel je povinen bude-li to 
možné a účelné, k náhradě škody uvedením do předešlého stavu. Možnost a účelnost náhrady 
škody uvedením do předešlého stavu posoudí Objednatel a bez zbytečného odkladu rozhodne o 
náhradě škody buďto uvedením do předešlého stavu, přičemž současně stanoví způsob uvedení 
do předešlého stavu, nebo o peněžní náhradě škody.

(2) Žádná ze smluvních stran není v prodlení a ani nemá povinnost nahradit škodu způsobenou 
porušením svých povinností vyplývajících z této smlouvy, bránila-li jí v jejich splnění nějaká 
z překážek vylučující povinnost k náhradě ve smyslu § 2913 odst. 2 občanského zákoníku.

X.

Doba trvání smlouvy a její ukončení

(1) Smlouva se uzavírá na dobu 3 let.

(2) Smlouva nabývá platnosti a účinnosti dnem podpisu oběma smluvními stranami.

(3) Smluvní strany mohou ukončit smlouvu:

a) písemnou dohodou
b) písemným odstoupením v souladu s příslušnými ustanoveními občanského zákoníku či 

v případech podstatného porušení smlouvy,

(4) Odstoupení od smlouvy je účinné okamžikem jeho doručení druhé smluvní straně. Odstoupením 
od smlouvy zanikají práva a povinnosti stran ze smlouvy pro dosud nesplněnou část závazku, 
s výjimkou nároku na náhradu škody vzniklé porušením smlouvy a jiných ustanovení, která podle 
projevené vůle smluvních stran nebo vzhledem ke své povaze mají trvat i po ukončení smlouvy.

(5) Odstoupením od této smlouvy není dotčena platnost ani účinnost ustanovení této smlouvy, která 
se týkají nároku na náhradu škody vzniklé porušením smlouvy, nároku na zaplacení smluvní 
pokuty a řešení sporů

(6) Za podstatné porušení smlouvy ze strany Objednatele se považuje prodlení Objednatele s 
úhradou dlužné částky delší než 14 kalendářních dní po marném uplynutí dodatečné lhůty k 
nápravě poskytnuté Poskytovatelem v písemné upomínce (urgenci) doručené Objednateli.

(7) Za podstatné porušení smlouvy ze strany Poskytovatele se považuje také realizace předmětu 
plnění smlouvy v rozporu s ustanoveními smlouvy anebo jiných závazných dokumentů, či právních 
předpisů.
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XI.

Kontaktní osoby

(1) Smluvní strany určují pro vzájemnou komunikaci v jednotlivých oblastech působnosti kontaktní 
osoby (příp. službu) a kontaktní údaje. Každá smluvní strana je povinna aktualizovat své kontaktní 
údaje a kontaktní osoby. Taková změna, písemně druhé smluvní straně sdělená, není změnou 
smlouvy a nevyžaduje uzavření dodatku ke smlouvě.

Kontaktními osobami smluvních stran jsou:

za Objednatele v gastro provozovně NKÚ Praha

Hlášení poruch, příjem 
předávacích protokolů od 
servisní firmy a následná 
elektronická komunikace

Ing. Jaroslav Kužel 602 688 252 jaroslav.kuzel@nku.gov.cz 

Hlášení poruch, příjem 
předávacích protokolů od 
servisní firmy a následná 
elektronická komunikace

Mgr. Viktoria Kopp
702 239 150 viktoria.kopp@nku.gov.cz

Hlášení poruch – 
provozovatel gastro zařízení Peter Babčák 602 618 363 bbfood@seznam.cz 

za Objednatele v gastro provozovně ŠS Přestavlky

Hlášení poruch, příjem předávacích 
protokolů od servisní firmy a 
následná elektronická komunikace

Ing. Stanislav 
Šandera 720 837 450 stanislav.sandera@nku.gov.cz

Hlášení poruch, příjem předávacích 
protokolů od servisní firmy a 
následná elektronická komunikace

Ing. Veronika 
Kubíčová 728 516 725 veronika.kubicova@nku.gov.cz 

za Poskytovatele

Odborný servisní technik David Štrencl 724 947 790 strencl@intergastservis.cz 

Odborný servisní technik Jan Beránek 724 275 337 beranek@intergastservis.cz 

Odborný servisní technik Petr Fiala 602 436 030 fiala@intergastservis.cz 

Pohotovostní telefon, mail 
dostupný v režimu 24/7 Hotline 724 10 20 40 info@intergastservis.cz 

XII.

Závěrečná ujednání

(1) Tato Smlouva se řídí právním řádem České republiky, zejména příslušnými ustanoveními 
občanského zákoníku.

(2) Nevylučuje se využití poradních a expertních služeb dalších osob.

mailto:jaroslav.kuzel@nku.gov.cz
mailto:viktoria.kopp@nku.gov.cz
mailto:bbfood@seznam.cz
mailto:stanislav.sandera@nku.gov.cz
mailto:veronika.kubicova@nku.gov.cz
mailto:strencl@intergastservis.cz
mailto:beranek@intergastservis.cz
mailto:fiala@intergastservis.cz
mailto:info@intergastservis.cz
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(3) Objednatel nemá povinnost jednat s jakoukoliv třetí osobou kromě Poskytovatele.

(4) Poskytovatel není oprávněn postoupit práva, povinnosti, závazky ani pohledávky z této smlouvy 
třetí osobě nebo jiným osobám bez předchozího písemného souhlasu Objednatele.

(5) Tuto smlouvu lze měnit či doplňovat pouze vzestupně číslovanými písemnými dodatky, 
podepsanými oběma smluvními stranami.

(6) V případě rozporu při plnění závazků ze smlouvy, a to zejména v případech neupravených 
smlouvou, platí zadávací podmínky veřejné zakázky stanovené Objednatelem, nabídka 
Poskytovatele a ustanovení občanského zákoníku, a to v tomto uvedeném pořadí.

(7) Smluvní strany se dohodly, že veškeré spory vyplývající ze vzniku, výkladu, realizace a ukončení 
této smlouvy, jakož i veškeré sporné vztahy mezi smluvními stranami z této smlouvy vyplývající 
(dále jen „spory“), se budou snažit řešit nejprve smírnou cestou. 

(8) Veškeré spory související s touto smlouvou se smluvní strany zavazují řešit především 
na úrovni oprávněných osob, popř. osob jim funkčně nadřízených. Nepodaří-li se spor vyřešit ani 
zástupcům podepisujícím smlouvu ve lhůtě alespoň třicet (30) dnů, bude spor řešen soudně. 
Příslušným soudem v prvním stupni je soud v Praze.

(9) Poskytovatel prohlašuje, že výslovně souhlasí se zveřejněním této smlouvy včetně všech jejích 
příloh a případných dodatků na internetových stránkách objednatele, na elektronickém tržišti a 
na profilu zadavatele s nepřetržitým dálkovým přístupem.

(10) Dojde-li ke změně statutu (změna právní formy právnické osoby, fúze právnických osob, rozdělení 
právnické osoby) Poskytovatele, je tento povinen oznámit nové skutečnosti Objednateli ve lhůtě 
14 dnů od nabytí právní moci takové změny.

(11) Poskytovatel převzal na sebe nebezpečí změny okolností po uzavření této smlouvy, a proto mu 
nepřísluší domáhat se práv uvedených v § 1765 odst. 1 a § 2620 odst. 2 občanského zákoníku.

(12) Tato smlouva je vypracována v elektronickém vyhotovení a podepsána elektronickými podpisy.

(13) Smluvní strany prohlašují, že tato smlouva je projevem jejich pravé a svobodné vůle a na důkaz 
dohody o celém obsahu této smlouvy připojují své podpisy.

Přílohy:
Příloha č. 1 - Tabulka Nabídková cena
Příloha č. 2 - Seznam gastro zařízení, periodicita a rozsah servisních profylaktických kontrol

…………………………………………….                …………………………………………….
                              Objednatel       Poskytovatel

                    Ing. Martin Dittmann                 Jiří Krieger
       ředitel odboru hospodářské správy                                   jednatel společnosti
   Česká republika – Nejvyšší kontrolní úřad                                            INTERGAST SERVIS s.r.o.
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Příloha č. 1. Tabulka Nabídková cena

Položka souhrnu Kč bez DPH

Zajištění oprav a servisních služeb gastro zařízení v sídle NKÚ a ve školicím 
středisku Přestavlky viz list Excelu "Gastroprovoz - Profylaxe"

1 427 930,40 Kč

Náklady na dodanou chemii pro gastrozařízení umístěné v sídle 
objednatele (v Praze) viz list Excelu "Chemie Praha" 92 562,00 Kč
Náklady na dodanou chemii pro gastrozařízení umístěne ve ŠS Přestavlky 
objednatele viz list Excelu "Chemie ŠS Přestavlky"                       77 365,00 Kč 

Nabídková cena celkem bez DPH 1 597 857,40 Kč

Souhrn cen za "Zajištění oprav a servisních služeb gastro zařízení" za 3 roky
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Popis zařízení Ks Četnost/rok

Jednotková cena 
za prohlídku bez 

DPH včetně 
dopravy

Cena bez DPH za 1 rok Cena bez DPH za 3 roky

gastro technologie G7-kuchyně El. konvektomat MKN FlexiCombi 
Classic 6.1

1 1 4 990,00 Kč 4 990,00 Kč 14 970,00 Kč

gastro technologie G7-kuchyně El. konvektomat MKN FlexiCombi 
Classic 12.1

1 1 4 990,00 Kč 4 990,00 Kč 14 970,00 Kč

gastro technologie G7-kuchyně El. konvektomat MKN FlexiCombi 
Classic 6.1

1 1 4 990,00 Kč 4 990,00 Kč 14 970,00 Kč

gastro technologie G7-kuchyně El. konvektomat MKN FlexiCombi 
Classic 12.1

1 1 4 990,00 Kč 4 990,00 Kč 14 970,00 Kč

gastro technologie G7-kuchyně  Změkčovač vody BWT Bestmax 2XL 
- výměna patron

4 1 10 104,20 Kč 40 416,80 Kč 121 250,40 Kč

gastro technologie G7-kuchyně iVario PRO S-2 - multifunkční pánev 1 1 5 800,00 Kč 5 800,00 Kč 17 400,00 Kč

gastro technologie G7-kuchyně FlexiChef team 2+2 varný aparát 1 1 14 900,00 Kč 14 900,00 Kč 44 700,00 Kč

gastro technologie G7-kuchyně El. kotel BI100-98ET, 100 l, vč. 
napouštěcí baterie

1 1 1 200,00 Kč 1 200,00 Kč 3 600,00 Kč

gastro technologie G7-kuchyně Menu systém vestavný multicooker 
VMC-3-ER, kapacita 25

1 1 700,00 Kč 700,00 Kč 2 100,00 Kč

gastro technologie G7-kuchyně Indukční plotna vestavná - 2 zóny, 
MS-I-20EFP 660

1 1 700,00 Kč 700,00 Kč 2 100,00 Kč

gastro technologie G7-kuchyně Stolní vakuová balička Henkelman 
Jumbo 35, vč. čerpadla

1 1 5 200,00 Kč 5 200,00 Kč 15 600,00 Kč

gastro technologie G16-výdej Menusystem SINA One - indukční 
vařič 1-zónový

2 1 700,00 Kč 1 400,00 Kč 4 200,00 Kč

gastro technologie G16-výdej Menusystem - vařič těstovin GN 
1/1

1 1 700,00 Kč 700,00 Kč 2 100,00 Kč

gastro technologie G16-výdej Menusystem MS-G-40E - 
zabudovaná grilovací deska

1 1 700,00 Kč 700,00 Kč 2 100,00 Kč

gastro technologie G16-výdej Režon - vyhřívaný stůl, šachta 
vpravo

1 1 700,00 Kč 700,00 Kč 2 100,00 Kč

gastro technologie G16-výdej Menusystem - vodní lázeň GN 1/1 2 1 700,00 Kč 1 400,00 Kč 4 200,00 Kč

gastro technologie G16-výdej Vyhřívaná vodní  lázeň 4x GN 1/1 
nedělená

1 1 700,00 Kč 700,00 Kč 2 100,00 Kč

gastro technologie G16- výdej Zabudovaný vyhřívaný zásobník na 
talíře ASBER HPD 28

2 1 700,00 Kč 1 400,00 Kč 4 200,00 Kč

gastro technologie G16- výdej Vyhřívaná vodní  lázeň 3x GN 1/1 
nedělená ASBER

2 1 700,00 Kč 1 400,00 Kč 4 200,00 Kč

gastro technologie G16- výdej
Teplá suchá vana Edesa DDBM 
3113x GN 1/1 vč. vlastního 
agregátu

1 1 700,00 Kč 700,00 Kč 2 100,00 Kč

gastro technologie
G06-hrubá 
přípravna 
zeleniny

Nerezová škrabka vč. lapače tuku a 
slupek, ŠKBZ-12 1 1 700,00 Kč 700,00 Kč 2 100,00 Kč

98 676,80 Kč 296 030,40 Kč

gastro technologie kuchyň Plynový sporák s plynovou troubou 
Küpperbusch OGH 417 VAR

1 1 4 200,00 Kč 4 200,00 Kč 12 600,00 Kč

gastro technologie kuchyň Konvektomat el. Hounö, K 2.06 1 1 5 500,00 Kč 5 500,00 Kč 16 500,00 Kč

gastro technologie kuchyň Elektrický sporák, Küpperbusch 
OEH 515

1 1 700,00 Kč 700,00 Kč 2 100,00 Kč

gastro technologie kuchyň Elektická pánev, Küpperbusch OEH 
230

1 1 700,00 Kč 700,00 Kč 2 100,00 Kč

gastro technologie kuchyň Pánev plynová nerezová smažící, 
Küpperbusch OGP 500

1 1 3 800,00 Kč 3 800,00 Kč 11 400,00 Kč

gastro technologie kuchyň Stroj kuchyňský univerzál (robot), 
SPAR SP 60

1 1 1 300,00 Kč 1 300,00 Kč 3 900,00 Kč

gastro technologie kuchyň Kotel plynový rychlovarný, 
Küpperbusch OGS 060

1 1 4 200,00 Kč 4 200,00 Kč 12 600,00 Kč

gastro technologie Škrabka brambor nerez, Vares ŠKBZ 
12

1 1 700,00 Kč 700,00 Kč 2 100,00 Kč

21 100,00 Kč 63 300,00 Kč

Celkem cena doporučené pravidelné prohlídky bez DPH:

Technologie gastro ŠS Přestavlky

Celkem cena doporučené pravidelné prohlídky bez DPH:

Tabulka - nabídková cena

"Zajištění oprav a servisních služeb gastro zařízení"

Pozn. Vysvětlivky k vyplnění tabulky jsou uvedeny pod tabulkou.

Technologie/Umístění

Technologie gastro Praha
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Popis Ks Četnost/rok

Jednotková cena 
za prohlídku bez 

DPH včetně 
dopravy

Cena bez DPH za 1 rok Cena bez DPH za 3 roky

Chlazení G4 sklad 
chalz.potravin

Mrazící skříň DF-600, 600 l , GN 2/1 
s ventilátorem

1 1 1 100,00 Kč 1 100,00 Kč 3 300,00 Kč

Chlazení G4 sklad 
chalz.potravin

Chladící skříň DR-600, 600 l, GN 
2/1 s ventilátorem

2 1 1 100,00 Kč 2 200,00 Kč 6 600,00 Kč

Chlazení G4 sklad 
chalz.potravin

Brema GB 902 - výrobník ledové 
tříště + zásobník

1 1 3 500,00 Kč 3 500,00 Kč 10 500,00 Kč

Chlazení G4 sklad 
chalz.potravin

Chladící box bez podlahy, dveře 800 
mm,připojen na centrální strojovnu

3 1 4 300,00 Kč 12 900,00 Kč 38 700,00 Kč

Chlazení G4 sklad 
chalz.potravin

Mrazící box vč. stropního agregátu, 
dveře 800 mm

1 1 1 100,00 Kč 1 100,00 Kč 3 300,00 Kč

Chlazení G7 kuchyně Irinox ICY S - šoker 1 1 5 900,00 Kč 5 900,00 Kč 17 700,00 Kč

Chlazení G9-studená 
kuchyně

Chladící stůl třísekcový  s vlastním 
agregátem pravá šachta

1 1 1 100,00 Kč 1 100,00 Kč 3 300,00 Kč

Chlazení G16 výdej Chladící stůl dvousekcový s vl. 
agregátem, pravá šachta

2 1 1 100,00 Kč 2 200,00 Kč 6 600,00 Kč

Chlazení G16 výdej Zabudovaná chladící vana GN 3/1 2 1 1 100,00 Kč 2 200,00 Kč 6 600,00 Kč

Chlazení G17 bar
Chlazená nabídková vitrína 
obslužná vč. 2 polic, osvětlení a 
vlastním podvěšeným agregátem

4 1 1 100,00 Kč 4 400,00 Kč 13 200,00 Kč

Chlazení G17 bar BREMA CB 416 - Výrobník 
kostkového ledu

1 1 3 500,00 Kč 3 500,00 Kč 10 500,00 Kč

Chlazení G17 bar Chladící stůl nápojový dvousekcový 
s umyvadlem vč. vlastního agregátu

1 1 1 100,00 Kč 1 100,00 Kč 3 300,00 Kč

Chlazení G17 bar Chladící stůl nápojový třísekcový s 
umyvadlem vč. vlastního agregátu

1 1 1 100,00 Kč 1 100,00 Kč 3 300,00 Kč

Chlazení G17 bar Chlazená vana GN 1/1 vč. vlastního 
agregátu

1 1 1 100,00 Kč 1 100,00 Kč 3 300,00 Kč

Celkem cena doporučené pravidelné prohlídky bez DPH: 43 400,00 Kč 130 200,00 Kč

Chlazení Box chladící, F.R.C./ARCI1 1 1 1 100,00 Kč 1 100,00 Kč 3 300,00 Kč

Celkem cena doporučené pravidelné prohlídky bez DPH: 1 100,00 Kč 3 300,00 Kč

Popis Ks Četnost/rok

Jednotková cena 
za prohlídku bez 

DPH včetně 
dopravy

Cena bez DPH za 1 rok Cena bez DPH za 3 roky

Mycí stroj na černé nádobí Ecomax 
10B vč. odpadního čerpadla - 
profylaxe

1 1 5 700,00 Kč 5 700,00 Kč 17 100,00 Kč

Sanitace 1 2 3 300,00 Kč 6 600,00 Kč 19 800,00 Kč

Odvápnění 1 2 3 100,00 Kč 6 200,00 Kč 18 600,00 Kč

Průchozí myčka TLW 1 1 5 700,00 Kč 5 700,00 Kč 17 100,00 Kč

Sanitace 1 2 3 300,00 Kč 6 600,00 Kč 19 800,00 Kč

Odvápnění 1 2 3 100,00 Kč 6 200,00 Kč 18 600,00 Kč

Hobart Ecomax F504 myčka 
podstolová

1 1 4 900,00 Kč 4 900,00 Kč 14 700,00 Kč

Sanitace 1 2 2 500,00 Kč 5 000,00 Kč 15 000,00 Kč

Odvápnění 1 2 2 100,00 Kč 4 200,00 Kč 12 600,00 Kč

Celkem cena doporučené pravidelné prohlídky bez DPH: 51 100,00 Kč 153 300,00 Kč

Hobart AUPLS-10A/R, HL, DSN:AMX-
14-01

1 1 5 700,00 Kč 5 700,00 Kč 17 100,00 Kč

Sanitace 1 2 3 300,00 Kč 6 600,00 Kč 19 800,00 Kč

Odvápnění 1 2 3 100,00 Kč 6 200,00 Kč 18 600,00 Kč

Hobart GP - 10A 1 1 4 900,00 Kč 4 900,00 Kč 14 700,00 Kč

Sanitace 1 2 2 500,00 Kč 5 000,00 Kč 15 000,00 Kč

Odvápnění 1 2 2 100,00 Kč 4 200,00 Kč 12 600,00 Kč

Celkem cena doporučené pravidelné prohlídky bez DPH: 32 600,00 Kč 97 800,00 Kč

Mytí
umývárna 
stolního 
nádobí

Mytí bar

Technologie/Umístění

Mytí
G8- umývárna 

provozního 
nádobí

Mytí
G15-umývárna 

stolního 
nádobí

G17 bar

Technologie mytí ŠS Přestavlky

Technologie chlazení Praha

Technologie chlazení ŠS Přestavlky

Technologie mytí Praha

Mytí

Technologie/Umístění
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Jednotková cena 
bez DPH

Základní cena bez DPH 
za 1 rok

Cena bez DPH za 3 roky

1 500,00 Kč 150 000,00 Kč 450 000,00 Kč

2 100,00 Kč 52 500,00 Kč 157 500,00 Kč

950,00 Kč 14 250,00 Kč 42 750,00 Kč

2 250,00 Kč 11 250,00 Kč 33 750,00 Kč

228 000,00 Kč 684 000,00 Kč

475 976,80 Kč

1 427 930,40 Kč

CENA ZA PROFYLAXI A OPRAVY BEZ DPH ZA 1 ROK 

CENA ZA PROFYLAXI A OPRAVY  BEZ DPH ZA 3 ROKY

Práce servisního technika Praha + ŠS Přestavlky

Práce servisního technika
Měrná jednotka 

hod/os.*

Hodinová zúčtovací sazba v pracovní den 7-16 h 100

Hodinová zúčtovací sazba v pracovní den 16-22 h 25

Paušál za dopravu - výjezd Praha**  
(Předpokládaný počet výjezdů) 15

Paušál za dopravu - výjezd Přestavlky**  
(Předpokládaný počet výjezdů) 5

Celkem cena  za práce servisního technika bez DPH:

Chemie určená na provoz a údržbu gastrozařízení Obchodní název 
chemie

Výrobce/  dodavatel
množství chemie 

v balení (počet 
kg/l/ks)

jednotky (kg, l, ks) cena balení
(Kč bez DPH)

cena za jednotku
(Kč bez 

DPH/kg(l,ks))

roční spotřeba 
jednotek (kg/l/ks)

cena za 3 roky
(Kč bez DPH za rok)

čistící kazety pro elektrický konvektomat MKN FlexiCombi (např. 
čisticí kazeta "Two in one")

Two in one čistící a oplachová kartušeINTERGAST SERVIS s.r.o. 10 ks 1 400,00 Kč 140,00 Kč 50 21000

Univerzální tekutý mycí detergent pro profesionální myčky nádobí 
v kanystru o min. hmotnosti detergentu 15 kg na černé nádobí  
Ecomax 10B, průchozí myčku TLW a podstolovou myčku Hobart 
Ecomax F504

RESTO MYTÍ 19 Odborná myčková a.s. 19 kg 2 470,00 Kč 130,00 Kč 120 46800

Oplachovací přípravek pro profesionální myčky nádobí v kanystru o 
min. hmotnosti přípravku 8 kg na černé nádobí  Ecomax 10B, 
průchozí myčku TLW a podstolovou myčku Hobart Ecomax F504

RESTO OPLACH 15 Odborná myčková a.s. 15 kg 2 137,00 Kč 142,47 Kč 30 12822

Odvápňovací tablety pro profesionální mycí stroj na černé nádobí  
Ecomax 10B, průchozí myčku TLW a podstolovou myčku Hobart 
Ecomax F504 (např. Hygiene-Tab Intensiv)

Hygienické tablety Hobart Odborná myčková a.s. 15 ks 1 990,00 Kč 132,67 Kč 30 11940

92 562,00 Kč

SEZNAM POUŽÍVANÉ CHEMIE A JEJICH CENA

Technologie gastro

Technologie mytí

Cena chemie pro pražské gastro zařízení celkem
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Chemie určená na provoz a údržbu gastrozařízení Obchodní název 
chemie

Výrobce/  dodavatel
množství chemie 

v balení (počet 
kg/l/ks)

jednotky (kg, l, ks) cena balení
(Kč bez DPH)

cena za jednotku
(Kč bez 

DPH/kg(l,ks))

roční spotřeba 
jednotek (kg/l/ks)

cena za 3 roky
(Kč bez DPH za rok)

Kapalný čistící koncentrovaný prostředek, určený pro 
konvektomaty s automatickým čistícím systémem Hounö K2.06, v 
kanystru o min. obsahu 5 l

Hounö Protect INTERGAST SERVIS s.r.o. 5 l 1 000,00 Kč 200,00 Kč 10 6000

Oplachový přípravek pro konvektomaty s automatickým čistícím 
systémem Hounö K2.06, o min. obsahu  5 l

Hounö rinse INTERGAST SERVIS s.r.o. 5 l 1 000,00 Kč 200,00 Kč 10 6000

Univerzální tekutý mycí detergent pro profesionální myčky nádobí 
v kanystru o min. hmotnosti detergentu 15 kg, typ myčky Hobart 
AUPLS-10A/R, HL, DSN:AMX-14-01

RESTO MYTÍ 19 Odborná myčková a.s 19 kg 2 470,00 Kč 130,00 Kč 90 35100

Oplachovací přípravek pro profesionální myčky nádobí v kanystru o 
min. hmotnosti přípravku 8 kg, typ myčky Hobart AUPLS-10A/R, HL, 
DSN:AMX-14-01

RESTO OPLACH 15 Odborná myčková a.s 15 kg 2 137,00 Kč 142,47 Kč 20 8548

Odvápňovací tablety pro profesionální mycí stroj na  nádobí  
Hobart AUPLS-10A/R, HL, DSN:AMX-14-01 a podstolovou myčku 
Hobart GP-10A (např. Hygiene-Tab Intensiv)

Hygienické tablety Hobart Odborná myčková a.s 15 ks 1 990,00 Kč 132,67 Kč 30 11940

Granulát regeneračních solí pro profesionální myčku nádobí o min. 
hmotnosti 25 kg o zrnitosti 5 - 18 mm, typ myčky Hobart AUPLS-
10A/R, HL, DSN:AMX-14-01

Granulovaná sůl Odborná myčková a.s 10 kg 429,00 Kč 42,90 Kč 50 6435

Tabletová sůl pro profesionální podstolovou myčku nádobí o min 
hmotnosti 25 kg, typ myčky Hobart GP-10A

SuperTAB Odborná myčková a.s 25 kg 557,00 Kč 22,28 Kč 50 3342

77 365,00 Kč

SEZNAM POUŽÍVANÉ CHEMIE A JEJICH CENA

Technologie gastro

Technologie mytí

Cena za rok celkem
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Příloha č. 2 - Seznam gastro zařízení, periodicita a rozsah servisních profylaktických kontrol

Gastroprovoz Praha

Zařízení Počet 
Periodicita 

servisní 
služby

 Rozsah profylaktické servisní prohlídky 

El. konvektomat MKN FlexiCombi Classic 6.1 2 1
Vizuální kontrola, kontrola: instalací, spínačů a ovládacích prvků, systému 
nahřívání, spojů a těles, těsnosti systémů, těsnění a zkouška těsnosti, přívodů 
chemie, zavápnění, změkčovače vody. Provozní zkouška.

El. konvektomat MKN FlexiCombi Classic 12.1 2 1
Vizuální kontrola, kontrola: instalací, spínačů a ovládacích prvků, systému 
nahřívání, spojů a těles, těsnosti systémů, těsnění a zkouška těsnosti, přívodů 
chemie, zavápnění, změkčovače vody. Provozní zkouška.

Změkčovač vody BWT Bestmax 2XL 4 1
Vizuální kontrola, kontrola stavu filtrační hlavy, kartuše, držáku připojení, 
ověření těsnosti všech šroubení, spojů, hadic, kontrola stáří filtu, kapacity a 
termínu výměny, kontrola tlaku vody a nastavení podle tvrdosti vstupní vody 
(bypass). Funkční zkouška.

iVario PRO S-2 - multifunkční pánev 1 1
Vizuální kontrola, kontrola: instalací, spínačů a ovládacích prvků, systému 
nahřívání, spojů a těles, těsnosti systémů, těsnění a zkouška těsnosti, přívodů 
chemie, zavápnění, změkčovače vody. Provozní zkouška.

FlexiChef team 2+2 varný aparát 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: varných van, těsnění víka, těsnosti systému 
napouštění vody, výpustného ventilu, naklápěcího mechanismu, topného 
systému, topných čidel, el. spojů, ovládacího panelu, funkce SpaceClean. 
Provozní zkouška. 

El. kotel BI100-98ET, 100 l, vč. napouštěcí baterie 1 1
Vizuální kontrola, kontrola: varné nádoby, víka kotle, napouštěcí armatury, 
výpustného ventilu, duplikátoru, toplných těles, regulace výkonu, manometru, 
pojistné armatury a termostatu, elektrických spojů, kontrola kontrolek ovládání. 
Provozní zkouška. 

Menu systém vestavný multicooker VMC-3-ER, kapacita 25 1 1
Vizuální kontrola, kontrola: varné vany, víka, topných těles, , teplotních čidel, 
termostatu, bezpečostního termostatu, ovládacího panelu, elektrické části, 
napouštění vody, výpustného systému, bezpečnostních prvků. Funkční zkouška. 

Indukční plotna vestavná - 2 zóny, MS-I-20EFP 660 1 1
Vizuální kontrola, kontrola: sklokeramických desek, ovládacích prvků, indukčních 
modulů, ohřevu, detekce nádoby, kontrola výkonových prvků, teplotních 
čidelbezpečnostních funkcí. Funkční zkouška. 

Stolní vakuová balička Henkelman Jumbo 35, vč. čerpadla 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: vakuové komory, víka, těsnění víka, svařovacích lišt, 
teflonových pásek, svařovacích drátů, vakuového čerpadla, oleje vakuového 
čerpadla, olejového filtru, hadic a spojů, elektromagnetických ventilů, 
ovládacího panelu, el. spojů, bezpečnostních prvků. funkční zkouška vakua, 
zkouška sváru. 

Menusystem SINA One - indukční vařič 1-zónový 2 1

Vizuální kontrola, kontrola: sklokeramických desek, indukční zóny, detekce 
nádoby, systému SlideControl, ovládací elektroniky. Ověření funkce ventilátoru, 
čištění ventilace, kontrola el. spojů, výkonové elektroniky, teplotných čidel, 
ochranných funkcí, napájecího kabelu, funkční zkouška. 

Menusystem - vařič těstovin GN 1/1 1 1

Vizuální kontrola, konntrola: varné desky, košů na těstoviny, napouštěcí 
armatury, přepadu, výpustného ventilu, topných těles, teplotných čidel, 
termostatu, bezpečnostního termostatu, ovládacího panelu, el. spojů, 
odstranění škrobových usazenin, bezpečnostní a funkční zkouška. 

Menusystem MS-G-40E - zabudovaná grilovací deska 1 1
Vizuální kontrola, kontrola: grilovací plochy, teplotní regulace, topných zón, 
topných těles, topných čidel, bezpečnostního termostatu, signalizace provozu, 
odvodu tuků, el. spojů, napájecího kabelu, funkční zkouška. 

Režon - vyhřívaný stůl, šachta vpravo 1 1
Vizuální kontrola, kontrola: ohřevné desky, topných těles, termostatu, topných 
čidel, bezpečnostního termostatu, ovládacích prvků, el. spojů, napájecího 
kabelu,ochranného uzemění, izolačního stavu, ventilačních otvorů, stability 
konstrukce, funkční zkouška. 

Menusystem - vodní lázeň GN 1/1 2 1

Vizuální kontrola, kontrola: nerezové vany, napouštěcího systému, vypouštěcího 
ventilu, hladiny vody, topných těles, regulace teploty, topných čidel, 
bezpečnostního termostatu, signalizace, el. spojů, napájecího 
kabelu,ochranného uzemnění, funkční zkouška. 

Vyhřívaná vodní  lázeň 4x GN 1/1 nedělená 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: nerezové vany, napouštěcího systému, vypouštěcího 
ventilu, hladiny vody, topných těles, regulace teploty, topných čidel, 
bezpečnostního termostatu, signalizace, el. spojů, napájecího 
kabelu,ochranného uzemnění, funkční zkouška. 

Zabudovaný vyhřívaný zásobník na talíře ASBER HPD 28 2 1

Vizuální kontrola, kontrola: komory zásobníku, mechanismu výdeje talířů, 
vodících tyčí, pružinového systému, topných těles, termostatu, ventilace, 
topných čidel, ovládacího panelu, el. spojů, napájecího kabelu, kontrola stability 
konstrukce, funkční zkouška. 

Vyhřívaná vodní  lázeň 3x GN 1/1 nedělená ASBER 2 1

Vizuální kontrola, kontrola: nerezové vany, napouštěcího systému, vypouštěcího 
ventilu, hladiny vody, topných těles, regulace teploty, topných čidel, 
bezpečnostního termostatu, signalizace, el. spojů, napájecího 
kabelu,ochranného uzemnění, funkční zkouška. 

Teplá suchá vana Edesa DDBM 3113x GN 1/1 vč. vlastního agregátu 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: nerezové vany, GN prostoru, perforovaných krztů 
topení, topných těles, regulace teploty, teplotních čidel, bezpečnostního 
termostatu, signalizace a kontrolek, el. spojů, napájecího kabelu, upevnění 
zařízení, funkční zkouška.

Nerezová škrabka vč. lapače tuků a slupek - ŠKBZ-12 1 1
Vizuální kontrola, kontrola: ostří, koroze, rukojeti, usazení prac. desky, lapače 
tuků a slupek, odtokového systému, těsnění, zápachové uzávěry, funkční 
zkouška. 

ZAJIŠTĚNÍ SERVISNÍCH SLUŽEB 

TECHNOLOGIE GASTRO
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Mrazící skříň DF-600, 600 l , GN 2/1 s ventilátorem 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: teplotního displeje, termostatu s regulátorem 
teploty, ventilátoru, výparníku, funkčnost odmrazování, správný chod 
kompresoru, kontrola případného úniku chladiva, dveřní těsnění, správné 
dovírání dveří a seřízení pantů, kontrola napájecího kabelu a el. spojů. 

Chladící skříň DR-600, 600 l, GN 2/1 s ventilátorem 2 1

Vizuální kontrola, kontrola: teplotního displeje, termostatu s regulátorem 
teploty, ventilátoru, výparníku, rovnoměrnosti chlazení, správný chod 
kompresoru, kontrola případného úniku chladiva,odvodu kondenzátu, vnitřního 
osvětlení, dveřního těsnění, správné dovírání dveří a seřízení pantů, napájecích 
kabelů a el. spojů.

Brema GB 902 - výrobník ledové tříště + zásobník 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: produkce ledové tříště, zásobníku ledu, výrobního 
mechanismu (šneku), výparníku, vodního okruhu, napouštěcího ventilu, vodního 
filtru, odvodu vody, kondenzátoru s ventilátorem, kompresoru, ovládacího 
penelu, el. spojů a napájecího kabelu, funkční zkouška. 

Chladící box bez podlahy, dveře 800 mm,připojen na centrální strojovnu 3 1

Vizuální kontrola, kontrola: vnitřní teploty v boxu, teplotního displeje, regulační 
jednotky, teplotního čidla, výparníku, ventilátoru výparníku, odvod kondenzátu, 
chladivového potrubí a spojů, expanzního ventilu, připojení na centrální 
strojovnu, dveře boxu - těsnění, samozavírač, zámek a bezpečnostní otevírání z 
obou stran, stěn a stropu, spoje panelů, osvětlení, alarm teploty, el. spoje, 
ochranné uzemnění a celkový stav zařízení. 

Mrazící box vč. stropního agregátu, dveře 800 mm 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: vnitřní teploty, teplotního displeje, regulační 
jednotky, teplotního čidla, stropního agregátu, kompresoru, kondenzátoru, 
ventilátoru kondenzátoru, výparníku, odmrazování, odtok kondenzátu, chladivový 
okruh a spoje, dveře boxu, dveřní těsnění, funkčnost samozavírače dveří, 
bezpečnostní otevírání (zevnitř), stěny a strop boxu, spoje panelů, podlaha, 
osvětlení boxu, alarmu vysoké teploty, napájecí kabeláž, el. spoje.

Irinox ICY S - šoker 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: dosažení požadovaných teplot, funkčnosti displeje, 
funkce komorového čidla, stavu sondy, funkčnosti zchlazovacích cyklů, 
ventilátoru výparníku, odtok kondenzátu, kondenzátor, kompresor, kontrola 
těsnosti chladícího okruhu, mechanického stavu dovírání plus těsnění, el. spojů 
a alarmů signalizace. Funkční zkouška

Chladící stůl třísekcový  s vlastním agregátem, pravá šachta 1 1
Vizuální kontrola, kontrola: dosažení požadovaných teplot, funkčnosti displeje, 
funkce komorového čidla, stavu sondy, funkčnosti zchlazovacích cyklů, 
ventilátoru výparníku, odtok kondenzátu, kondenzátor, kompresor, kontrola 
těsnosti chladícího okruhu, funkční zkouška.

Chladící stůl dvousekcový s vlastním agregátem, pravá šachta 2 1

Vizuální kontrola, kontrola: dosažení požadovaných teplot, funkčnosti displeje, 
funkce komorového čidla, stavu sondy, funkčnosti zchlazovacích cyklů, 
ventilátoru výparníku, odtok kondenzátu, kondenzátor, kompresor, kontrola 
těsnosti chladícího okruhu, funkční zkouška.

Zabudovaná chladící vana GN 3/1 2 1

Vizuální kontrola, kontrola: dosažení požadovaných teplot, funkčnosti displeje, 
funkce komorového čidla, stavu sondy, funkčnosti zchlazovacích cyklů, 
ventilátoru výparníku, odtok kondenzátu, kondenzátor, kompresor, kontrola 
těsnosti chladícího okruhu, funkční zkouška.

Chlazená nabídková vitrína obslužná vč. 2 polic, osvětlení a vlastním 
podvěšeným agregátem 4 1

Vizuální kontrola, kontrola: dosažení požadovaných teplot, funkčnosti displeje, 
funkce komorového čidla, stavu sondy, funkčnosti zchlazovacích cyklů, 
ventilátoru výparníku, odtok kondenzátu, kondenzátor, kompresor, kontrola 
těsnosti chladícího okruhu, funkční zkouška.

BREMA CB 416 - Výrobník kostkového ledu 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: produkce ledu,sklizeň ledu, zásobníku ledu, 
výrobního mechanismu, výparníku, vodního okruhu, napouštěcího ventilu, 
vodního filtru, odvodu vody, kondenzátoru s ventilátorem, kompresoru, 
ovládacího penelu, el. spojů a napájení, funkční zkouška.

Chladící stůl nápojový dvousekcový s umyvadlem vč. vlastního agregátu 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: vnitřní teploty, teplotního displeje, termostatu, 
výparníku, odtok kondenzátu, kondenzátoru, kompresor - správný chod bez 
vibrací a nadměrného hluku, chladící okruh, upevnění umyvadla a vodovodní 
baterie, těsnost přívodního potrubí, napájecí kabel, ochranné uzemnění, 
stabilita zařízení, stav nerez ploch, provozní zkouška

Chladící stůl nápojový třísekcový s umyvadlem vč. vlastního agregátu 1 1
Vizuální kontrola, kontrola: dosažení požadovaných teplot, funkčnosti displeje, 
funkce komorového čidla, stavu sondy, funkčnosti zchlazovacích cyklů, 
ventilátoru výparníku, odtok kondenzátu, kondenzátor, kompresor, kontrola 
těsnosti chladícího okruhu, funkční zkouška.

Chlazená vana GN 1/1 vč. vlastního agregátu 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: dosažení požadovaných teplot, funkčnosti displeje, 
funkce komorového čidla, stavu sondy, funkčnosti zchlazovacích cyklů, 
ventilátoru výparníku, odtok kondenzátu, kondenzátor, kompresor, kontrola 
těsnosti chladícího okruhu, funkční zkouška.

TECHNOLOGIE CHLAZENÍ
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Mycí stroj na černé nádobí Ecomax 10B vč. odpadního čerpadla vč. 
dvoukomorového změkčovače vody Hobart - profylaxe 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: těsnosti vodních připojení a pdpadu, čištění vany a 
mycího prostoru, kontrola mycích a oplachových ramen, filtrů, dávkování mycího 
a oplachového prostředku, ohřevu mycí lázně, oplachové teploty, el. připojení. 
Funkční zkouška, kontrola funkce čerpání a těsnosti připojení. Kontrola stavu 
změkčovací jednotky a zásoby regenerační soli. 

Sanitace - mycí stroj Ecomax 10B 1 2

Sanitace mycího stroje: vnitřního prostoru, mycích a oplachových ramen a 
trysek, filtračního systému a vany. Sanitace odpadního  čerpadla:  čerpacího 
prostor a sací části, nádoby na sůl, odpadního potrubí a připojení armatur. Celé 
zařízení: oplach s funkční zkouškou.

Odvápnění - mycí stroj Ecomax 10B 1 2

Odvápnění mycího stroje: kontrola stupně zanesení vodním kamenem, 
odvápnění vany, mycích a oplachových ramen,trysek a topných ploch. 
Odvápnění odpadního čerpadla: kontrola funkce změkčování, regenerace a 
stavu soli, proplach odpadní cesty. Celé zařízení: funkční zkouška po odvápnění. 

Průchozí myčka TLW vč. dvoukomorového změkčovače vody Hobart - 
profylaxe 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: těsnosti vodních připojení a pdpadu, čištění vany a 
mycího prostoru, kontrola mycích a oplachových ramen, filtrů, dávkování mycího 
a oplachového prostředku, ohřevu mycí lázně, oplachové teploty, el. připojení. 
Funkční zkouška, kontrola funkce čerpání a těsnosti připojení. Kontrola stavu 
změkčovací jednotky a zásoby regenerační soli. 

Sanitace - myčka TLW 1 2
Sanitace mycího stroje: vnitřního prostoru, mycích a oplachových ramen a 
trysek, filtračního systému a vany. Sanitace odpadního  čerpadla:  čerpacího 
prostor a sací části, nádoby na sůl, odpadního potrubí a připojení armatur. Celé 
zařízení: oplach s funkční zkouškou.

Odvápnění - myčka TLW 1 2

Odvápnění mycího stroje: kontrola stupně zanesení vodním kamenem, 
odvápnění vany, mycích a oplachových ramen,trysek a topných ploch. 
Odvápnění odpadního čerpadla: kontrola funkce změkčování, regenerace a 
stavu soli, proplach odpadní cesty. Celé zařízení: funkční zkouška po odvápnění. 

Hobart Ecomax F504 myčka podstolová vč. změkčovače vody BWT 
Bestclear - profylaxe

1 1

Vizuální kontrola, kontrola: těsnosti vodních připojení a pdpadu, čištění vany a 
mycího prostoru, kontrola mycích a oplachových ramen, filtrů, dávkování mycího 
a oplachového prostředku, ohřevu mycí lázně, oplachové teploty, el. připojení. 
Funkční zkouška, kontrola funkce čerpání a těsnosti připojení. Kontrola stavu 
změkčovací jednotky a zásoby regenerační soli. 

Sanitace - myčka Ecomax F504 1 2

Sanitace mycího stroje: vnitřního prostoru, mycích a oplachových ramen a 
trysek, filtračního systému a vany. Sanitace odpadního  čerpadla:  čerpacího 
prostor a sací části, nádoby na sůl, odpadního potrubí a připojení armatur. Celé 
zařízení: oplach s funkční zkouškou.

Odvápnění - myčka Ecomax F504 1 2

Odvápnění mycího stroje: kontrola stupně zanesení vodním kamenem, 
odvápnění vany, mycích a oplachových ramen,trysek a topných ploch. 
Odvápnění odpadního čerpadla: kontrola funkce změkčování, regenerace a 
stavu soli, proplach odpadní cesty. Celé zařízení: funkční zkouška po odvápnění. 

TECHNOLOGIE MYTÍ
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Gastroprovoz ŠS Přestavlky

Zařízení Počet 
Periodicit
a servisní 

služby
 Rozsah profylaktické servisní prohlídky 

El. konvektomat el. Hounö, K 2.06 1 1
Vizuální kontrola, kontrola: instalací, spínačů a ovládacích prvků, systému nahřívání, 
spojů a těles, těsnosti systémů, těsnění a zkouška těsnosti, přívodů chemie, 
zavápnění, změkčovače vody. Provozní zkouška.

Plynový sporák s plynovou troubou Küpperbusch OGH 417 VAR 1 1

Plynový sporák: vizuální kontrola, kontrola: stability zařízení, těsnosti plynového 
připojení, uzávěru plynu, hořáků ve varné části, zapalování hořáků, regulačních 
kohoutů a termoel. jištění. Plynová trouba: vizuální kontrola, kontrola hlavního 
hořáku, zapalování, termočlánku a jištění plamene, těsnění dveří, funkce rehulace 
teploty, odvodu spalin. Celé zařízení: funkční zkouška. 

Elektrický sporák, Küpperbusch OEH 515 4 1
Vizuální kontrola, kontrola: varných ploten, uchycení topných těles, regulátorů 
výkonu, ovládacích a signalizačních prvků, el. připojení, stavu pracovní plochy, 
bezpečnostních prvků, funkční zkouška. 

Elektická pánev, Küpperbusch OEH 230 1 1
Vizuální kontrola, kontrola: pracovní nádoby, sklápěcího mechanismu, víka a 
uchycení, těsnosti, el. připojení, hlavního vypínače, signalizačních prvků, topných 
těles, termostatu a regulace teploty, bezpečnostního termostatu, funkční zkouška.

Pánev plynová nerezová smažící, Küpperbusch OGP 500 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: pracovní nádoby, sklápěcího mechanismu, víka a 
uchycení, plynového připojení, uzavírací armatury plynu, hlavního hořáku, 
zapalovacího systému, regulace výkonu, bezpečnostních prvků, odvodu spalin, 
funkční zkouška. 

Stroj kuchyňský univerzál (robot), SPAR SP 60 1 1

Vizuální kontrola celkového stavu zařízení, kontrola: napájecího kabelu a zástrčky,  
ochranných prvků a krytů,  funkce ovládacích prvků,  míchacího mechanismu a převodů, 
dotažení spojovacího materiálu, vyčištění dostupných částí zařízení, zkušební chod bez 
zatížení a se zatížením

Kotel plynový rychlovarný, Küpperbusch OGS 060 1 1

Vizuální kontrola celkového stavu zařízení, kontrola plynových přípojek a těsnosti spojů, 
armatur a pojistných prvků, funkce hořáků a zapalování,regulace teploty, stavu varné 
nádoby a víka, odstranění nečistot z dostupných částí zařízení, ověření funkce při 
zkušebním provozu

Škrabka brambor nerez, Vares ŠKBZ 12 1 1
Vizuální kontrola, kontrola: ostří, koroze, rukojeti, usazení prac. desky, lapače tuků a 
slupek, odtokového systému, těsnění, zápachové uzávěry, funkční zkouška. 

Box chladící, F.R.C./ARCI1 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: vnitřní teploty v boxu, teplotního displeje, regulační 
jednotky, teplotního čidla, výparníku, ventilátoru výparníku, odvod kondenzátu, 
chladivového potrubí a spojů, expanzního ventilu, připojení na centrální strojovnu, 
dveře boxu - těsnění, samozavírač, zámek a bezpečnostní otevírání z obou stran, 
stěn a stropu, spoje panelů, osvětlení, alarm teploty, el. spoje, ochranné uzemnění a 
celkový stav zařízení. 

Hobart AUPLS-10A/R, HL, DSN:AMX-14-01 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: těsnosti vodních připojení a pdpadu, čištění vany a 
mycího prostoru, kontrola mycích a oplachových ramen, filtrů, dávkování mycího a 
oplachového prostředku, ohřevu mycí lázně, oplachové teploty, el. připojení. Funkční 
zkouška, kontrola funkce čerpání a těsnosti připojení. Kontrola stavu změkčovací 
jednotky a zásoby regenerační soli. 

Sanitace -myčka Hobart AUPLS 1 2

Sanitace mycího stroje: vnitřního prostoru, mycích a oplachových ramen a trysek, 
filtračního systému a vany. Sanitace odpadního  čerpadla:  čerpacího prostor a sací 
části, nádoby na sůl, odpadního potrubí a připojení armatur. Celé zařízení: oplach s 
funkční zkouškou.

Odvápnění - myčka Hobart AUPLS 1 2

Odvápnění mycího stroje: kontrola stupně zanesení vodním kamenem, odvápnění 
vany, mycích a oplachových ramen,trysek a topných ploch. Odvápnění odpadního 
čerpadla: kontrola funkce změkčování, regenerace a stavu soli, proplach odpadní 
cesty. Celé zařízení: funkční zkouška po odvápnění. 

Hobart GP - A10 1 1

Vizuální kontrola, kontrola: těsnosti vodních připojení a pdpadu, čištění vany a 
mycího prostoru, kontrola mycích a oplachových ramen, filtrů, dávkování mycího a 
oplachového prostředku, ohřevu mycí lázně, oplachové teploty, el. připojení. Funkční 
zkouška, kontrola funkce čerpání a těsnosti připojení. Kontrola stavu změkčovací 
jednotky a zásoby regenerační soli. 

Sanitace - myčka Hobart - A10 1 2

Sanitace mycího stroje: vnitřního prostoru, mycích a oplachových ramen a trysek, 
filtračního systému a vany. Sanitace odpadního  čerpadla:  čerpacího prostor a sací 
části, nádoby na sůl, odpadního potrubí a připojení armatur. Celé zařízení: oplach s 
funkční zkouškou.

Odvápnění - myčka Hobart - A10 1 2

Odvápnění mycího stroje: kontrola stupně zanesení vodním kamenem, odvápnění 
vany, mycích a oplachových ramen,trysek a topných ploch. Odvápnění odpadního 
čerpadla: kontrola funkce změkčování, regenerace a stavu soli, proplach odpadní 
cesty. Celé zařízení: funkční zkouška po odvápnění. 
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